
 

 

Menü 

zum 

Valentinstag 
 

 

14. Februar 2026 
Liebe Gäste, 

DJ und Geige vereinen Klang und Gefühl zu einer eleganten 

Symbiose aus Rhythmus und Emotion. 

Erleben Sie einen stilvollen Abend voller Musik und Atmosphäre. 

Ab 18:30 Uhr – zeitlos, exklusiv, voller Liebe.                      

                                 



Menü 1 
 Verliebten 3-Gang-Menü  

 

Rote Beete Suppe Veloute 8,90 

mit Käsecreme garniert 
 

 

 

Kabeljaufilet 29,90 

in einer Kräuterkruste, 

 verfeinert mit Lemonen-Kurkuma Sauce, 

 dazu Pastinaken Püree  
 

 

 

 
 

Valentins Herzkuchen 8,90 

 
 

Auch einzeln bestellbar 
 

 

 

 

 

Menü Preis pro Person Euro 45,90 



Menü 2 
Verliebten 3-Gang-Menü  

 
Ravioli Herzen  8,90 

gefüllt mit Rote Beete 
 

 

 

Lammsteak 34,90 

zartes Lammfleisch,  

mit einer feinen Rotwein Sauce aromatisiert,  

dazu Karottenpüree und Babykarotten 
 

 

 

 

Valentins Herzkuchen 8,90 

 
Auch einzeln bestellbar 

 
 

 

Menü Preis pro Person Euro 49,90 



Aperitif 
  

 Amalia Brut Champagne       Glas 0,1 l 7,90€   Fl. 0,7l 39,90€ 

      Moet & Chandon Champagne Glas 0,2 l 35,90€ Fl. 0,7l 119,00€    
 

 

 

 

 

***** 

Weinempfehlung 
 

Nemea Tselepos –Rotwein- 

 Rebsorte : 100% Agiorgitiko , trocken 

Aromen von roten Früchten und getrockneten Nüssen. 

  

0,2 l Glas 8,90€ 

0,7 l Flasche 32,90€ 

 
 

Biblia Chora –Weißwein- 

  trockener Weißwein 

Glas 0,2 l 10,90€           Flasche 0,7 l 37,90€ 

 

 

 

 

 
 

 

Wir wünschen Ihnen einen 

angenehmen Aufenthalt 

und Guten Appetit!                                         Ihr Kalimera Team 


